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Załącznik nr 2 do zapytania ofertowego -
       Formularz cenowy

SAKO.Z_ZIT.70.1.2024
…………………dnia……………….. r.


FORMULARZ CENOWY

Wykonawca:

…….................................................................................................................................................................................................................................
(nazwa i siedziba firmy)

	Lp.
	Specyfikacja techniczna usługi cateringowej
	Cena jednostkowa brutto na osobę 
(w zł)
	Szacowana liczba osób
	Szacowana wartość usługi brutto (w zł) (3x4)

	1.
	2.
	3.
	4.
	5.

	1.
	Przerwa kawowa z kanapkami:
Przerwa kawowa z kanapkami obejmować będzie nie mniej niż:
· napoje gorące: kawa i herbata (w zestawie wieloowocowym) serwowane w formie do samodzielnego wykonania, w bemarach gorąca woda - ustawione na stołach, do napojów wymagany cukier, mleko, cytryna. Wykonawca musi założyć min. 2 filiżanki napoju na osobę;
· wodę mineralną gazowaną i niegazowaną. Wykonawca musi założyć min. 2 szt. (butelki szklane) wody na osobę (tj. 1 szt. butelki wody gazowanej i 1  szt. butelki wody niegazowanej);
· 2 kawałki ciasta domowego na osobę (różne rodzaje);
· 3 kanapki dekoracyjne lub podobna przekąska na osobę (różne rodzaje).
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	2.
	Lunch bufetowy:
Lunch bufetowy obejmować będzie nie mniej niż:
· napoje gorące: kawa i herbata (w zestawie wieloowocowym) serwowane w formie do samodzielnego wykonania, w bemarach gorąca woda - ustawione na stołach, do napojów wymagany cukier, mleko, cytryna. Wykonawca musi założyć min. 2 filiżanki napoju na osobę;
· wodę mineralną gazowaną i niegazowaną. Wykonawca musi założyć min. 2 szt. (butelki szklane) wody na osobę (tj. 1 szt. butelki wody gazowanej i 1 szt. butelki wody niegazowanej);
· soki owocowe (100% sok), przynajmniej 2 rodzaje. Wykonawca musi założyć min. 1 szklankę na osobę;
· 2 kawałki ciasta domowego na osobę (różne rodzaje);
· 3 kanapki dekoracyjne lub podobna przekąska na osobę (różne rodzaje);
· 1 deser – min. 150 g na osobę;
· 2 rodzaje przekąsek, takie jak np. sałatki, tarty, przekąski typu finger foods, min. 150 g na osobę.

W menu powinno znaleźć się co najmniej jedno danie wegetariańskie.
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	RAZEM:
	






…...................................................................
(pieczęć i podpis Wykonawcy lub osoby 
upoważnionej do reprezentowania Wykonawcy)
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